[.a Marincg¢

CUISINE TRADITIONNELLE & BAR

MENU des FETES 69€

25 décembre déjeuner
31 décembre diner
1er janvier déjeuner

Mise en bouche
Blinis de saumon graviax a la ricotta

é

Terrine de foie gras de canard et son chutney
ou
Quenelle de homard gratinée sauce bisque

@&

Pavé de beeuf chateaubriand sauce a la truffe pommes dauphine
ou
Saint-Jacques et pavé de cabillaud risotto crémeux sauce citronnée
et légumes de saison

'

e
Charlotte poire chocolat et sa créme anglaise

ou
Bdche exotique (mangue, passion, coco, ananas)

&
Café

Petites modifications possibles dabut décembre.
Nous recontacter ou vérifier sur notre site internet. Merci de votre compréhension
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